
平成19年度から共同調理場建設計画に取り組
み、 七滝中央小学校（自校式）を除く、６校

の給食を１ヵ所に集約し、御船町学校給食センター
が４月から本格稼動を迎えました。学校給食セン
ターができたことで給食をつくるうえでの効率化が
図られ、衛生面に配慮し、子どもたちに安全・安心
な学校給食を提供することができます。また、小型
高温高圧調理器と真空包装器を設置したことで、災
害等の非常時にも非常食の備蓄として活用が期待で
きます。今後はこれまで以上に、児童の皆さんに喜
んでもらえる給食づくりを目指します。

電気用圧窯

真空包装器（左）

小型高温高圧調理器（右）
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御船町 学校給食センター誕生
より安全で、より安心できる給食を―
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給食センター案内図

♦建 設 地
　御船町木倉1645番地 4
♦床 面 積　754.887㎡
♦構 　 造　鉄骨造
♦調理食数　1,500食
♦事 業 費
　５億4,918万円

御船町学校給食センター
　所  長　宮 本   浩 明　
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うんうん！なるほど！

この窯一つで、
300㍑の容量が
あって、約500
食が作れること
ができるんだ
よー！

九州の学校給
食センターで
は初めて取り
入れたものな
んだってー！
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